Programma: Stoken

De middag wordt geopend zoals gewoonlijk. Vervolgens wordt het programma kort uitgelegd;

Stoken in de stookbak, met X keer tafelvuur en X keer kribbevuur nagelang het aantal groepjes wat
we doen. Verkenners mogen zelf het materiaal pakken voor het maken van het tafelvuur of het
kribbevuur.

Tafelvuur

2x driepoot met daartussen een tafel op heuphoogte. Op de tafel een laag aluminiumfolie.
Op de aluminiumfolie een dikke laag zand (20-30cm) en daarop stoken zoals normaal.

Kribbevuur

2x een tweepoot naast elkaar, met daartussen witte paaltjes opgestapeld in een V-vorm. Hier
een dikke laag zand in en bovenop stoken zoals normaal.

Wat gaan we eten?

Op de vuren maken we uiteindelijk stokbrood en frikandellen. Op de kribbevuren is het
gemakkelijker om stokbrood te bakken met alle jongens, en op de tafelvuren stenen zetten
met daarop een rooster.

RS en LF maken voor aanvang van de groep het deeg klaar, zodat de jongens kunnen concentreren
op het maken van het tafel- en/of kribbevuur en het vuur zelf.

Benodigdheden
e Brooddeeg 5 wit, 5 bruin
e Boter 1 pak (200g)
e Afwasbak 6
e Theedoek 6
e Frikadellen 40 stuks
e Kapblokken 6
e Bijlen 6
e Schoppen 6
e Lucifers 2-3
e Saus Mayo/Curry
e Omdraai gerei 6

e Roosters 6



